
 

Vorspeisen 
BUNT GEMISCHTE SALATE UND ANTI PASTI 

vom Salatbuffet der Montafonerin mit frischem Brot 
kleiner Teller 7,90€  

großer Teller  11,90€  
 

GERÖSTETE WEISSBROTSCHEIBEN MIT TOMATENSALSA 

3 Stück geröstete Weißbrotscheiben mit Tomaten, 11,50€ 
und Basilikum  
 

ERFRISCHENDE GARNELEN-BOWL 
Gebratene Black Tiger Garnelen auf Cous Cous,  
garniert mit frischer Mango, Avocado und Kirschtomate 16,50 € 

vegetarisch: ohne Garnelen 11,50€ 
 

TATAR VOM LACHS 

mit Avocado 15 ,90€  
 

CARPACCIO VOM HEIMISCHEN RIND 

mit Rucola und Parmesan  16 ,90€  
 

HAUSGEMACHTES BEEF TATAR 
mit roter Zwiebel, Kapern, heimische Butter und Toast  
Vorspeisenportion:  18,90€  

Hauptspeisenportion:  25,90€  
 

Aus dem Suppentopf 
AHNÁS TAFELSPITZ ODER GEMÜSEBRÜHE 

zur Auswahl mit:  6,90 € 
 hausgemachten Kräuterflädle 
 Leberspätzle 
 Kaspressknödel 
 

CREMIGES BÄRLAUCHSÜPPCHEN 
mit Sahnehäubchen und Crôutons (vegan)  7,90€  



 

Unsere Fleischgerichte 
PICCATA MONTAFONERIN 

Heimische Hühnerbrust umhüllt von gereiftem Bergkäse und Ei 2 8 ,50€  
serviert auf Pasta und Tomatensauce 
 

WIENER SCHNITZEL 
mit Pommes oder Salzerdäpfel, dazu Preiselbeeren 
 vom Schwein  2 1,50 € 

 vom Huhn 21,50 € 

 vom Kalb 29, 90 € 
 

CORDON BLEU 

vom Montafoner Alpschwein, gefüllt mit gekochtem Speck  2 7,90€  
und Bergkäse, wahlweise mit Pommes oder Salzkartoffeln, 
serviert mit Preiselbeeren 
 

RUMPSTEAK CÁFE DE PARIS 

250g Rindfleisch mit Braterdäpfel und Grillgemüse  3 7,50€  
 

DIRḰ S RINDERROULADE 

gefüllt mit Essiggurken, Speck und Zwiebeln 2 6 ,90€  
an Apfel-Rotkraut und Butterspätzle 
 

ZWIEBELROSTBRATEN 

mit Kroketten, Speckbohnen und Röstzwiebeln  2 8 ,50 € 
 

MONTAFONERIN-PFÄNNLE 

Medaillons vom heimischen Schwein mit hausgemachten Spätzle, 28, 2 0 € 
buntem Gemüse dazu Pfefferrahmsauce 
 

HEIMISCHE KALBSLEBER 

Gebratene Leber vom Kalb mit Reis, 28,50 € 
Schmelzzwiebeln und glasierte Äpfel 
 

FERDINAND‘S BURGER 

Rinder Patty, knackiger Salat, Tomate, Gurke, Zwiebelringe, 23,90€  
Bacon, hausgemachte Grillsauce und Trüffelpommes 
dazu servieren wir verschiedene Dips 
 mit Käse +1,00€   



 

Fisch 
PASTA MIT GEBRATENEN BLACK TIGER GARNELEN 

Knoblauch, Olivenöl, gehackte Chiliflocken 28,50 € 

 

GEBRATENES FILET VOM LACHS 

auf buntem Gemüse, Braterdäpfel und feiner Kräutersauce,  2 9 ,50€  
mit Kräutern aus eigenem Garten 
 

Vegetarisch 
„MUNTAFUNER KEESKNÖPFLI“ 

mit Röstzwiebeln und Erdäpfelsalat  19 ,90€  
 

CORDON BLEU VOM KOHLRABI 

mit Tomatenpesto, Bergkäse und Basilikum gefüllt, 21,90€  
dazu Petersilerdäpfel, geschmorten Tomaten 
und erfrischendem Kräutertopfen 
 

WILDKRÄUTERSALAT 

 mit gebackenen Champignons  17,90 € 

 mit Falafel ( Frittierte Kichererbsenbällchen ) 17,90€ 
 

KÄSESPÄTZLE-BURGER 

Hausgemachtes Käsespätzle Patty, knackiger Salat, Tomate,  21,0 0€  
Zwiebelsauce dazu Curly Fries 
 

HAUSGEMACHTE CURRY - GEMÜSEPFANNE 

Karotten, Paprika, Brokkoli, Zucchini, frischer Blattspinat. 19 ,90€  
Champignons, fein abgeschmeckt mit Kokosmilch, Curry und 
hauseigenen Gewürzen dazu Reis oder Pasta (vegan) 
 

GEFÜLLTE PASTA A LA MONTAFONERIN 

Gefüllte Nudelteigtaschen (Birne und Käse) 19 ,90€  
dazu Kräuterrahmsauce und Parmesan (vegetarisch) 
 

SCHLUTZKRAPFEN 
mit Spinat gefüllt an Rucola Pesto und getrockneten Tomaten 19 ,90€  
(vegan)  



 

Glutenfrei 
CARPACCIO VOM HEIMISCHEN RIND 

mit Rucola und Parmesan  16,90€  
 

WIENER SCHNITZEL 
mit Pommes oder Salzerdäpfel, serviert mit Preiselbeeren 
 vom Schwein  2 3,5 0 € 

 vom Huhn 2 3,5 0 € 

 vom Kalb 3 1,90 € 
 

PICCATA MONTAFONERIN 

Heimische Hühnerbrust umhüllt von gereiftem Bergkäse und Ei 30 ,50€  
serviert auf Pasta und Tomatensauce 
 

CORDON BLEU VOM KOHLRABI 

mit Tomatenpesto, Bergkäse und Basilikum gefüllt, 2 3 ,90€  
dazu Petersilerdäpfel, geschmorten Tomaten 
und erfrischendem Kräutertopfen 
 

HAUSGEMACHTE CURRY - GEMÜSEPFANNE 

Karotten, Paprika, Brokkoli, Zucchini, frischer Blattspinat. 2 1,90€  
Champignons, fein abgeschmeckt mit Kokosmilch, Curry und 
hauseigenen Gewürzen dazu Reis oder Pasta (vegan) 
 

PASTA MIT GEBRATENEN BLACK TIGER GARNELEN 

Knoblauch, Olivenöl, gehackte Chiliflocken 30 ,50€  
 
 
Sehr gerne servieren wir zu allen glutenfreien Speisen auch glutenfreies Brot. 
Bitte informieren Sie uns rechtzeitig. 
 
 
 

SIE HABEN NUR EINEN KLEINEN HUNGER? 
Kein Problem, wir ziehen Ihnen 2,00€ für die kleine Portion ab.



 

För üsre Gagla 
 
Liebe “kleine” Gäste, 
euer Hunger ist schon fast so groß wie der von Mama und Papa? 
Die Kinderkarte ist doch nur für “die Kleinen”?  Dann sucht euch doch 
einfach wie Mama und Papa eine Hauptspeise aus unserer Montafonerin  
Karte aus und fühlt euch auch ganz “groß”! 
Für euren „Wunsch Kinderteller“ ziehen wir 5,00€ vom Normalpreis ab.  
Nur für Kinder bis 12 Jahre. 
 

MINIONS 

Chicken Fries 10,90€  
mit Pommes Frites 
 

CINDERELLA 
Palatschinken mit Vanilleeis und Schokosauce  8 ,90 €  
oder Marillenmarmelade und Staubzucker 
 

PEPPA WUTZ  

Wiener Schnitzel vom Schwein  11,90€  
mit Pommes Frites 
 

EISKÖNIGIN ELSA 
Spätzle – wahlweise serviert 
 mit Käse 10,90€  

 mit Käse und Röstzwiebeln 10,90€  

 mit Rahmsauce 7,90€  
 

SHREK 

Pasta mit Tomatensauce 7,90 € 
 

PAW PATROL 

Portion Pommes Frites  6,90€   



 

 

Jeden Donnerstag 
 

BACKHENDL 

an knuspriger Kürbiskern-Panade mit lauwarmen Erdäpfelsalat  2 5,00 € 
 

SPARE RIBS 

mit Pommes Frites an Barbecue Sauce  25,90 € 
 
 

Dessert 
APFEL – ODER TOPFENSTRUDEL  8 ,50€  

 mit Sahne +1,2 0 € 

 mit einer Kugel Vanilleeis +2,50€  

 mit Vanillesauce +2,50€  
 

FLAMBIERTER KAISERSCHMARREN 

wahlweise mit oder ohne Rosinen, dazu Apfelmus  14,90€  

 

SCHOKOLADE MOUSSE 

Black & White 13,50€  
auf Fruchtspiegel 
 

TOPFENKNÖDEL 

- mit Nougat gefüllt, an Vanillesauce 12,50€  

- mit Marille gefüllt, an Vanilleeis und Marillenröster 12,50€  
 

JAMES BROWNIE 

Schokoküchlein mit flüssigem Kern 12 ,50€  
dazu eine Kugel Vanilleeis  



 

Zum Drüberstreuen 
AFFOGATO 

1 Kugel Vanilleeis mit Espresso  6,60€  

KLEINE SÜNDE 

1 Kugel Vanilleeis mit Eierlikör oder Bailey´s und Sahne 6,60€  

FRISCHER FRUCHTSALAT 

mit einer Kugel Eis nach Wahl 8,50€  

GLETSCHEREIS 

- Sekt, Blue Curacao mit einer Kugel Zitronen Sorbet  7,90€  

- Limette, Rohrzucker, Ginger Ale mit einer Kugel Mango Sorbet  7,90€  

- Aperol Spritz, Orangensaft mit einer Kugel Vanilleeis  7,90€  
 

Eis / Sorbet 
KUGEL EIS 

Vanille-, Schokolade-, Erdbeer-, Walnuss oder Stracciatella – Eis 2,50€  

 mit Sahne  +1,20 € 

KUGEL SORBET 

Mango, Zitrone oder schwarze Johannisbeere Sorbet  3,20 € 

COUPE ÖSTERREICH 

3 Kugeln Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne  8,90 € 

AHNA’S EISKAFFEE 

Cremiges Vanilleeis mit Kaffee und Sahne  8 ,90€  

MONTAFONER LIEBE 

3 Kugeln Vanilleeis mit heißen Himbeeren, Pistazien und Sahne 9,50 € 

EIERLIKÖR KUSS 

3 Kugeln Stracciatella Eis mit Bananen-Crunch, Eierlikör und Sahne  10,90€  

EHNI’S SCHOKOLADE GENUSSBECHER 

3 Kugeln Schokoladeneis und Sahne  7,20 € 

LE/LI/LU EISBECHER 

3 Kugeln Eis nach Wahl mit Sahne und Smarties  7,90€  

NUSSKNACKER 

2 Kugeln Walnuss-, 1 Kugel Schokoladeneis mit 10,90€  
karamellisierten Nüssen, Krokant, Karamellsauce und Sahne 



 

13:00 Uhr – 17:00 Uhr 

Nachmittagskarte 
 
 

ERFRISCHENDE GARNELEN-BOWL 
Gebratene Black Tiger Garnelen auf Cous Cous,  
garniert mit frischer Mango, Avocado und Kirschtomate 16,50€ 

vegetarisch: ohne Garnelen 11,50€ 
 

MONTAFONER WURSTSALAT 

mit Gewürzgurken und Zwiebelringe 15,90€  
an Salatgarnitur und knusprigem Brot 
 

MONTAFONER LUMPENSALAT 

Wurstsalat und gschmackiger Bergkäse mit Gewürzgurken, 15,90€  
Zwiebelringe an Salatgarnitur und knusprigem Brot  
 

KLAPPTOAST 

Toast gefüllt mit Schinken, Käse, Rucola und Sauce Remoulade  11,90€ 
dazu kleiner gemischter Salat 
 

SCHNITZEL VOM SCHWEIN „WIENER ART“ 

mit Pommes und Preiselbeeren 2 1,50 € 
 

„MUNTAFUNER KEESKNÖPFLI“ 

mit Röstzwiebeln und Kartoffelsalat  19 ,90€  
 

GEFÜLLTE PASTA A LA MONTAFONERIN 

Gefüllte Nudelteigtaschen (mit Birne und Käse) dazu Kräutersauce 19 ,90€  
und Parmesan (vegetarisch) 
 
 
Bitte fragen Sie unsere Service „Meiggana“ nach unserer heutigen 
Kuchenauswahl und der Karte mit unseren Eisspezialitäten. 
 
 

Das geschulte Team der Montafonerin informiert Sie gerne 
über 

allergene Zutaten in unseren Gerichten. 


